Dynovy cheesecake s vanilkou
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Budete potrebovat
maslové nebo karamelové susenky 1 baleni
maslo 150 g
smetanovy syr (philadelphia) 250 g
titinovy cukr 150 g
smetana na vareni 3 lzice
vejce 1 ks

dynové pyré 200 g



Vitana dynoveé koreni 2 I1Zicky

Vitana vanilka mleta 2 1ZiCky

Priprava receptu

Dortovou formu vylozte pecicim papirem. SuSenky rozdrtte v pytliku
valeCkem nebo v robotu. Maslo rozehrejte a spojte se suSenkami.
Susenkovou hmotu napéchujte prsty po celém dnu i obvodu formy.
UloZte alespon na hodinu do lednice. Syr vysSlehejte s cukrem,
smetanou a vejcem. Mletou vanilku pfimichejte je ke krému. Polovinu
krému promichejte s dynovym pyré a dynovym kofenim.

HorkovzduSnou troubu predehrejte na 160 °C. Do formy rozetrete
nejdfive krém bez dynoveho pyre, navrch dejte dynovy krém. Vlozte do
predehraté trouby a pecte zhruba 50 minut. Stfed kolace by se mél
jemné chvét. Dort nechte upIné vychladnout a zdobte dle chuti.

7 NAPRIPRAVU DYNOVYCH POKRM{

Vanilka mleta Dynové koreni


https://vitana.cz/produkty/koreni/smesi/dynove-koreni
https://vitana.cz/produkty/koreni/jednodruhove-koreni/vanilka-mleta

